’

—

Expérience de travail

Activités Principales.

e Conception des menus

e Mise en place produits et
poste de travail

o Veiller a I’hygiéne des
aliments et compartiments

e Procéder a la découpe, 4
I’emballage du gibier, de
la volaille et des produits
de mer

e Procéder 4 la préparation
culinaire et au service
collectif

e Veiller 4 la sécurité des
locaux

Poste Entreprise
Octobre 2014 _ Décembre Delta Marine
2014 M/T Mauritanker
Cuisinier Banjul, Gambia
|
13 janvier 2014 13 SUMMA TURIZM
Octobre 2014 Dakar, Sénégal

Assistant cuisinier

Réceptionner la commande
des denrées alimentaires
Procéder 4 la mise en
stockage dans les
compartiments frais

Assister le chef de partie dans
I’élaboration du plan de
travail

Procéder a la découpe, a
I’emballage de la volaille et
du gibier préts a I’emploi
Veiller a la bonne tenue des
poissons, fruits de mer, légum
et herbes

Participer activement a la
préparation des menus
journaliers

Débarrasser, entretenir,
mettre au frais

Loisirs : Football, Cuisine, Internet, Lecture




