
Talla CISS
Montréal (Qc)

Tél: 438 728 7029
Courriel : tallabi66.tnc@gmail.com

PROFIL

• Expérience dans les domaines de la production et de l'alimentation.
• Connaissance du service à la clientèle et du service personnalisé.
• Application correcte des techniques de travail, soin apporté aux 
• Bonne attitude, esprit d'équipe, culture du résultat, bonne condition physique.

Langues : Français, Anglais (niveau intermédiaire).
Compétences informatiques : Word, Excel, navigation sur internet.

EXPÉRIENCE PROFESSIONNEL

Commis de production avril 2023 - janvier 2024
MazzPro, Montréal

• Préparer les commandes et Emballer les colis.
• Placer les palettes dans les racks.
• Respecter les mesures d'hygiène et de sécurité.

Aide boulanger 2021 - 2023
Boulangerie " Ndienné", Kedougou, Sénégal

• Graisser ou enfariner les moules ou les planches, découper la pâte et la façonner.
• Couvrir les moules en vue de la période de levage.
• Régler la température du moule et y placer les moules.
• Surveiller la cuisson, retirer les moules et réserver les produits.

Commis de production 2018- 2021
COMICO Dakar, Sénégal

• Emballer les colis et bagages.
Charger les colis et bagages dans les camions.
Livrer les colis et bagages dans les magasins.
Respecter les consignes de 

FORMATION

Niveau de secondaire 2
Collège Macode Sall, Kébémere, Sénégal

INTÉRÊTS ET 

1997

Soccer, tae kwon do
Références fournies sur 
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• Préparer les commandes et Emballer les colis.

Placer les palettes dans les racks.
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• Couvrir les moules en vue de la période de levage.
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