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EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 

                               DIPLOMES ET FORMATION 

 PROFIL : Capacité à effectuer plusieurs tâches à la fois, bonnes compétences 

en matière de résolution de problèmes. Encadrement des équipes, maitrise en 

préparation des matières première et suivi des résultats de production.  

Passionné par la résolution de problèmes informatiques. Capacité à travailler en 

équipe et Communiquer efficacement avec les clients.  

Lot 6-3676 rue Pélissier G1X  

3W8 – Québec, QC 

+1(416)826-4859 

harlinlafy@gmail.com  

 

INFORMATIQUE 

 Maitrise des programmes 

informatiques : Pack office 

 Installation système & logiciels 

 Réparation des outils 

informatiques 

 

LANGUES 

 Malagasy 

 Français 

 Anglais 

 

CENTRES D’INTERET 

 Lecture : journal, magasine 

 Sports  

  

 

 Voyage  

 

Technicien en transformation Industrie agroalimentaire │USINE 

SUCRIERE & DISTILLERIE – SUCOMA AMBILOBE :  

Contrôleur de production en sucrerie: Reception des matières premières. 

Alimenter et décharger les machines. Faire fonctionner des machines 

multifonctionnelles de procédés industriels pour broyer la canne à sucre 

et extraire le jus, et les transformer en sucre. Maintenir la qualité du 

produit selon les normes. Conditionnement des matériaux d'emballage 

et produits finis. Faire le nettoyage et maintenance des équipements. 

Technicien de laboratoire│Direction DISTILLERIE 
Prélever un échantillon à chaque étape de la transformation de la 

mélasse en alcool  et de les analyser. Après résultat, effectuer un rapport 

d’analyse et de les envoyer au responsable de la Direction. 

Responsable Informatique Administratif et Commercial 

ETABLISSEMENT DIAS – ANTANANARIVO 

Récupération et migration des données informatiques 

Maintenance parc informatique et dépannage 

Installation système d’exploitation  

Enregistrement des achats et ventes des produits dans le logiciel de base 

de l’Etablissement, autorise les ventes et achats de produits, gestion des 

tâches administratives et négocier avec les clients, recevoir les mails et 

répondre selon l’exigence des clients. 
 

Socio-organisateur │ Projet établie par le COMITE NATIONAL DE 

COMMERCIALISATION DU CAFE (CNCC), agissant selon les dispositions du 

Contrat entre MADAGASCAR NATIONAL PARKS. Mettre à jour et finaliser 

la liste des Personnes à indemniser. Identification des sous-projets les plus 

appropriés à eux, études techniques et financières relatives à ces projets, 

envoyer les rapports au siège de la CNCC. 
 

Recherche professionnelle (Optimisation des paramètres de 

production du thé de Kumbucha) │ Laboratoire physico-chimie, 

microbiologie et analyse sensorielle de l’UNIVERSITE ASJA 
 

Stage pratique │conducteur des lignes de production 

 Stage pratique,  Industrie SUCOMA (Direction DISTILLERIE). 

 Stage de mémoire, Industrie SUCOMA (Direction SUCRERIE) 
 

Stage d’imprégnation, Commune Rural de Sahanivohitry. 
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 2014-2015 

 2013 

 2011/2012 

 2009 

BACC+5 Master II en Sciences Agronomique (Industrie 

Agroalimentaire) UNIVERSITE ASJA – ANTSIRABE 

BACC+3 Licence Professionnelle en Sciences Agronomiques   

UNIVERSITE ASJA – ANTSIRABE 
 

Baccalauréat │ Série D 

Lycée Mixte Ambohijery – Ambilobe  
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