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Plongeur motivé et travailleur
connaissant les règles d’hygiène et
de sécurité alimentaires, a la
recherche d'un nouveau rôle
stimulant
dans un environnement au rythme
rapide. Prêt a apporter les
compétences
nécessaires pour répondre aux
besoins de l'équipe et des clients
grâce à une
assistance rapide et de qualité.
Maîtrise du débarrassage des
tables, du
nettoyage des sols et du
réapprovisionnement. Excellentes
capacités
d'établissement de relations et de
gestion du temps. Familiarité à
l’utilisation de machine de plonge
automatisée

Houseman

Boulanger

Vider les poubelles tout au long de la journée pour maintenir les niveaux
sanitaires de toutes les poubelles sur place.
Chariots de ménage organisés et réapprovisionnés à la fin de chaque quart
de travail pour préparer le prochain quart de travail.
Fournitures de chambre réapprovisionnées telles que des verres à boire,
des articles de salle de bain, des fournitures d'écriture et des brochures
d'hôtel pour que les clients se sentent les bienvenus et comme chez eux.
Inspecter les chambres, les halls et les espaces communs pour vérifier la
propreté et l'ordre.
Dommages signalés, problèmes de maintenance, problèmes de sécurité et
dangers potentiels pour la direction.
Équipement de nettoyage à la vapeur et machines d'entretien des sols
pour nettoyer en profondeur les tapis et désinfecter et cirer les sols en bois
dur, carrelage et linoléum.
Établir et maintenir des environnements propres et confortables en
effectuant des tâches de nettoyage, notamment passer l'aspirateur,
essuyer les fenêtres, épousseter et désinfecter les salles de bains.
Sols à surface dure décapés et remis en état pour maintenir leur état et leur
apparence de qualité
Aidé aux événements spéciaux des installations en préparant les salles, en
installant les décorations et en transportant les fournitures.
Respect des normes de sécurité et des SOP établies lors de la manipulation,
du mélange et du stockage de produits chimiques dangereux.
Appliquer des solutions chimiques correctes et utiliser l'équipement
approprié pour éviter d'endommager les sols et les accessoires.
Dépoussiérer soigneusement et minutieusement tous les meubles et
accessoires.

Travailler avec l'équipe de boulangerie pour assurer la qualité et la
cohérence de nos produits artisanaux.
Préparé une variété de gâteaux, biscuits, pains et scones chaque semaine.
Cuisson d'un assortiment de pains, notamment des baguettes, des
ciabatta, des brioches et des pains multigrains.
Peser la farine et les autres ingrédients pour préparer la pâte chaque matin.
Nettoyer régulièrement le matériel et les ustensiles de cuisine avant
utilisation.
Températures du four correctement gérées et ajustées pour garantir une
cuisson précise.
Pâtisseries préparées sur mesure en fonction des préférences des clients.
Façonné et cuit huit types de pains différents indépendamment
Inventaire de marchandises sèches maintenu

Juil 2022 – Dec 2023

Mars 2022-  Juil 2022

True North Hotel Group

Big Booty Bread Co 
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2800 Rue provost Lachine .Montréal 

+1 514 824 7245

badjiridabo223@gmail.com
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Experience

Education

Plongeur

Nettoyage et désinfection de la vaisselle, tout en gardant les fournitures
adéquates sous la main pour les volumes de clients prévus.
Inspection des équipements tels que les réfrigérateurs et les lampes
chauffantes tous les jours pour vérifier la conformité aux niveaux
d'utilisation en toute sécurité.
Utilisation des équipements électriques et de produits chimiques en
respectant l'ensemble des protocoles et procédures de sécurité afin d'éviter
les brûlures, les blessures et les accidents.
Utilisation d’un lave-vaisselle industriel
Plonge manuelle pour la verrerie
Rangement des éléments une fois nettoyés
Vidage des poubelles et dechets

Jan 2022 – Mars 2022

2019-2021

Gramercy Tavern

DEP - Soutien Technique

Baccalauréat International

Collège Ahuntsic New York

Universite de Bamako

Compétences

Langues

Nettoyage de l'équipement

Compétences en matière de

reporting

Surveillance stationnaire

Support de production

Services à la clientèle

Maintenance prédictive et

préventive

Sûreté et sécurité

Excellente condition physique :

capacité à travailler pendant de

longues heures

Esprit d’équipe : expérience en

travail dans une équipe de 5

personnes

Bon relationnel et Polyvalent

Anglais (Fonctionnel)

Français

Formation

Attestation de secouristeBSP(Validé)

  

2018-2019

Dabo
adjiri!
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