
2017- cabane à sucre constantin( Aider à la production et au service du
soir) ( fin de contrat)

2018- Traiteur Figues et romarin( service de traiteur à domicile) poste de
sous-chef(vente de l’entreprise)
2018- représentant bell canada

2019- Traiteur appétit sens( service à domicile) poste de chef(manque de
travail)

2019/2021- Représentant vente de véhicule neuf toyota st-jerome(
changement de carrière)

2021- Chef au restaurant le Kampai( fin de contrat dégât d’eau) 
2023- Chef Restaurant Le lounge à St-sauveur(Manque d’emploi)

CÉDRIC 
BRIND’AMOUR

Bonne interaction avec les clients

Facilitée d’adaptation

Ponctuel

Certificat de MAPAQ

Fibre entrepreneur

Leadership

SKILLS

514-569-7444

455 rue Rochon App:401
St-jerome, Québec
J7Y 3Z7

ced_brin@outlook.com

Je bénéficie de 12 années d'expérience professionnelle en

tant que chef cuisinier, détenant une expertise diversifiée

dans la préparation de plats variés. Ma qualification s'étend

au-delà des compétences culinaires, englobant également la

gestion complète de la cuisine, y compris les aspects

financiers et la supervision d'employés. Mon parcours

professionnel reflète une combinaison de compétences

culinaires exceptionnelles et une aptitude avérée à gérer

efficacement les opérations de cuisine, les coûts et le

personnel

PROFILE

ÉXPERIENCE

ÉDUCATION

CERFICICAT DE LA
MAPAQ(2014)

DEP EN CUISINE(2014)

FORMATION DE VENTE(BELL
CANADA)(2018)

CB
CONTACT

Balou_traiteur

Ced Brind’Amour


