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INGENIEUR QHSE 

COMPETENCES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 

➢ Société Nouvelle des Salins du Sine Saloum Kaolack (SNSSS): De Février 2022 à ce 

jour. 

Poste occupé : Responsable Qualité Sécurité Alimentaire (QSA) 

Missions : 

• Mise en place et accompagnement à la certification HACCP et FSSC 22000 ; 

• Rédaction de procédures qualité, 

• Animation quarte d’heure sécurité ; 

• Contrôle qualité des matières premières ; 

• Formation et sensibilisation du personnel sur le plan HACCP, les BPH, BPF ; 

• Sensibilisation du personnel sur la SST et les risques professionnels ; 

 

➢ Canadian Bottling Company CBC Aquaterra Dakar : Septembre 2019 à Janvier 2022 

Poste occupé : Assistant QHSE 

Missions :  

• Rédaction de procédures qualité, 

• Mise à jour de la documentation qualité, 

• Formation et sensibilisation du personnel sur le plan HACCP, les BPH et BPF, 

• Analyse microbiologiques et physicochimiques ; 

 

 

 

 

Management QHSE 

• Mise en place d’un système de management de  

qualité (SMQ) 

• Etablissement  du manuel Qualité, 

• Evaluation des risques professionnels, 

• Etablissement du Manuel HSE, 

• Mise en place et pilotage d’un système HACCP, 

• notions en Etude d’Impact Environnemental, 

• notions  en gestion des déchets ; 

Normes 

• ISO 9001 V2015 

• ISO 22000 V2018 

 

Nom   : LANKOANDE 

Prénom  : Habibou 

Adresse  : Gueule tapée ;Dakar Sénégal 

E-mail  : habiboulankoande92@gmail.com  

Tel   : (+221) 77 183 60 66 

Permis  : B 

 

Informatiques  

• Pack office  

• SAGE (logiciel de gestion de stock) 

Laboratoire 

• Gestion des consommables au laboratoire, 

• Entretien des équipements de laboratoire, 

• Analyse physicochimique, 

• Analyse bactériologique ; 

Linguistiques 

• Français : niveau professionnel, 

• Anglais  : niveau moyen ; 
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➢ TAKAMOUL FOOD SA : d’Avril à Aout 2018 

Poste occupé : Assistant QHSE 

Missions :  

• Mise en place du système HACCP suivant la norme ISO 22000 sur la ligne Ketchup, 

• Contrôle de la qualité sur les différentes lignes de production ; 

 

FORMATIONS 

2018  : Master professionnel en Qualité Hygiène, Sécurité et Environnement  

  Ecole Supérieure Polytechnique (ESP) de Dakar  

2016  : Licence en Hygiène Qualité, Sécurité et Environnement  

  Ecole Supérieure Polytechnique (ESP) de Dakar  

2015  : Diplôme Supérieure de Technologie (DST), 

  Ecole Supérieure Polytechnique (ESP) de Dakar  

2012  : Baccalauréat  Série scientifique au cours privée Anne Marie Javouhey de Dakar  

CENTRES D’INTERETS 

• Membre actif de l’ATI QHSE (association des techniciens et ingénieur de la Qualité, 

Hygiène, Sécurité et Environnement) de L’Ecole Supérieure Polytechnique de Dakar 

(ESP), 

• Lecture de revues scientifiques essentiellement des normes ISO (9001, 22000, 14001et 

45001).  

 


