


MARILY LEBLANC
480 rue Loranger, Saint-Jérôme – 819-230-1793
marilyleblanc2004@gmail.com


Je suis une passionnée par le monde de la restauration, où l’action et la joie de vivre sont présentes. Une bonne interaction avec la clientèle est un attrait nécessaire à mon travail. Satisfaire les clients dans le plaisir, autant que dans l’efficacité sont pour moi des éléments essentiels et motivants. Puisque j’étudie dans le domaine de la restauration, j’ai des aptitudes qui me permettent de réaliser plusieurs tâches et d’en apprendre davantage. De plus, ma sociabilité et ma bonne humeur favorisent un service qui dépasse l’attente des clients, tout en gardant une très bonne éthique de travail. J’adorerais avoir la chance de pouvoir travailler avec vous ! 
Objectifs
· Travail à temps partiel, poste de serveuses
Compétences
· Bon sens du service
· Rapidité d’adaptation et d’apprentissage 
· Rapidité d’exécution
· Bon esprit d’équipe
· Bonne habileté en anglais
· Efficace sous-pression 
· Bonne communication
· Résistante au stress
Qualités
· Organisée, ponctuelle, responsable, fiable, rigoureuse et autonome
· Dynamique, motivée, souriante et énergique
· Empathique et à l’écoute


Expériences

· 2023 – Aujourd’hui
Serveuse, Randolph Pub Ludique, Saint-Jérôme

· 2021 - 2023
Serveuse, Bistro Montebello, Montebello
Service du vin, prise des commandes, prise des réservations, faire le plan de salle à manger, accueillir & asseoir les clients, préparations et service des boissons & apéritifs, service des plats, remonter la salle à manger

· Été 2021
Caissière, Casse-croûte La Dame de cœur, Saint-André-Avellin
Prise et emballage des commandes.

· 2019 – 2021
Boulangère, Miche Metro, Thurso
Planifier et préparer les desserts, les pâtisseries et le pain, ainsi que la gestion de l’inventaire.

· 2016 – 2019 
Serveuse, Fin traiteur de l’Outaouais
Service de banquets et buffets durant des occasions spéciales. 

· 2016 – 2018 
Caissière, Dépanneur Marché Martin, Plaisance












Formations 
· 2017 – 2022
École secondaire Louis-Joseph Papineau

· 2022 – Aujourd’hui
Cégep de Saint-Jérôme, Technique de Gestion d’un établissement de restauration
· Détention du diplôme de MAPAQ
· Formation allergie cuisine

(Références sur demande)






