



Simon Bouchard 
44-2 rue du carrefour sportif 
Amqui G5J 3E7(Québec) 
(506)790-4295


COMPÉTENCES ACQUISES

· Gestion de plusieurs équipes de travail
· Administration des coûts et des budgets
· Effectuer l’inventaire et les commandes de produits
· Assurer la réception de la marchandise
· [bookmark: _heading=h.gjdgxs]Entretenir les aires de travail
· Gérer les horaires et assurer le bon fonctionnement d’une équipe de travail
· Assurer les différentes demandes des clients





FORMATIONS ACADÉMIQUES

Attestation Spécialisation Professionnel
Administration des affaires
Cegep Baie-Comeau, Baie-Comeau
2013-2014

Diplôme d’études professionnelles
Cuisine
Centre de formation professionnelle, Amqui
2010

Diplôme d’études secondaires 
Centre d’éducation des Adultes, Amqui
2009

Diplôme d’études professionnelles
Opération d’équipement de production
Centre de formation professionnelle, Amqui
2008












EXPÉRIENCES DE TRAVAIL

Directeur Général
Sodexo. 
Campements ArcelorMittal de Port-Cartier a Fermont
2021-2022

Chef Gestionnaire
Sodexo. 
Campement Montagnais Hydro-Québec
2021

Gérant Service Alimentaire/chef
Groupe domco, Port-cartier
2019-2020

Gérant département des pièces/services	
CanadianTire, Matane
2018-2019

Chef Cuisinier	
Restaurant Le Portage, Matane
2018

Chef / Propriétaire
Resto/Bar Au Petit Phare, Val-Brillant
2017

Premier Cuisinier / Chef intérimaire 
Riotel, Matane
2016-2017

Cuisinier	
Poutinerie Chef Fred, Matane
2016

Premier Cuisinier
Hôtel Rimouski, Rimouski
2014-2015

Cuisinier	
Restaurant Dyailo, Fermont
2011-2012









PERFECTIONNEMENT

Formation en hygiène et salubrité alimentaires du gestionnaire 
2010 et 2018

Cours Santé et sécurité générales sur les chantiers de construction	
SIMDUT
ASP Construction, Amqui 
2008

QUALITÉS ET APTITUDES DÉVELOPPÉES

Leadership - Esprit d’équipe - Rapidité d’exécution – Autonomie - Efficacité






