
SALHI TAYEB 

 

Adresse: Proje EL Mers IMM 05 APPT NR 15 

Dcheira Inezgane Maroc 

Courriel : tayebsaltay@yahoo.com 

www.linkedin.com/in/salhi-tayeb 

Mobile : +212 662 19 22 74 

 

Langues : Français, Anglais, Arabic, Tamazight 

Logiciels: Word, Access, Excel, PowerPoint, Simple Comptable 

 

EXPÉRIENCES DE TRAVAIL 

 

7-2012 / 3-2020    Senior Sous-Chef 

                            Ouverture du Swissotel Makkah (Saudia Arabia) 

                              • Préparer et cuisiner des repas et des plats complets. 
                              • Recrutement et formation du personnel de cuisine. 
                              • Spécialisé dans la préparation et la cuisson d'aliments ethniques et de    
                                plats spéciaux.          
                              • S'assurer du respect des normes de sécurité et d'hygiène en cuisine. 
 

5-2006 / 10-2006   Chef de Partie 

                           Ouverture Hôtel Timoulay (Maroc) 

                              • Organisation et supervision de buffets. 
                              • Préparer les menus, déterminer les rations, évaluer les besoins 
                                nutritionnels et les coûts des aliments et commander le matériel        
                                nécessaire.      
                              • Représenter le leader lorsqu'il est absent et le remplacer dans 
                                 toutes ses fonctions lorsque nécessaire.   
 

4-2003 / 3-2004    Chef de Partie 

                         Restaurant La Scala (Maroc) 

                              • Préparer et cuisiner des repas spéciaux selon les directives d'un 
                                diététicien ou d'un chef cuisinier . 
                              • Superviser les assistants de cuisine et établir leurs horaires de travail. 
                              • Nettoyer la cuisine et les aires de travail, si nécessaire. 
                              • Tenir un inventaire de la nourriture, des fournitures et de l'équipement. 
 
 
                                             

5-2000 / 1-2003    Cuisinier 

mailto:tayebsaltay@yahoo.com


                         Hôtel Jacaranda (Maroc) 

                              •Gérer et diriger l'équipe de travail de ma part 
                              •Assurer la qualité continue des produits fabriqués 
                              •Appliquer les règles et procédures d'hygiène et de sécurité en 
                               vigueur dans le restaurant. 
                              •Suivi de la mise en œuvre des procédures HACCP. 
 
  

Formation 

 

1996-1998    Diplôme de Technicien en Hôtellerie et Tourisme, option cuisine 

      Institut de Technologie Hôtelière et Touristique d'Agadir (Maroc) 

 

Perfectionnement 

 

2017                Formations aux bases de l'hygiène (HACCP) 

                         ACCORHOTELS Académie (Saudia Arabia) 

 

2005-2006      Cours d’français (orales et écrites) 

                         Institut Français d'Agadir (Maroc) 

 
 


