


	
	
	
William lapierre
3 allée Noëlla-Cyr, G4T 3Y5
418 937-8690
willlapierre7@gmail.com
Expérience PROFESSIONNELLE PERTINENTE
Chef cuisinier                                                         2022-2024 
Mine Agnico Eagle complexe Meadowbank, Nunavut.
· Superviser une équipe de 15 cuisiniers à la confection de repas pour 800 personnes sur un camp minier. 
· Réceptionner l’arrivage de nourriture et s’assurer de la qualité des produits

Cuisinier                                                                   2021
L’affaire est Ketchup, Québec.
· Cuisine française gastronomique de la ville de Québec

Stagiaire                                                                  2021
L’auberge de la Madone, Peillon, France.   
· Stagiaire dans un étoilé Michelin des Alpes-Maritimes.

Cuisinier                                                                  2017
Table des Roy
· Cuisine gastronomique du terroir madelinot



Autres expériences
Journaliste                                                          2021
Journal le Radar, Iles-de-la-Madeleine.

Entretien Ménager                                          2020-2021
[bookmark: _heading=h.gjdgxs]CISSS Iles-de-la-Madeleine & École Stella-Maris, Iles-de-la-Madeleine.
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	Formations
BACCALAURÉAT EN COMMUNICATION
2017-2020
Université Laval, Québec




DEP en cuisine 
2021
École hôtelière de la capitale





Référence sur demande
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